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Salade met geroosterde
asperqe en Tarfalle

PORTIES: 4 M VOORBEREIDING: 10 MINUTEN 120 ml bolsamicodressing uit
B BEREIDING: 10 MINUTEN de winkel
12 tot 16 asperges, zonder.
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Kruidige spaghettipompoen met

knoflook en Parmezaanse kaas

PORTIES: 4 W VOORBEREIDING: 10 MINUTEN 1 spaghettipompoen (1 k)
W BEREIDING: 20 MINUTEN 1 theelepel oljfolie
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Homity pie
(aardappel-preiquiche)
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