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01 Hamrolletjes met roomkaas

02 Wraps met avocado en kalkoen

03 Snoeptomaatjes met balsamicodip
04 Gegrilde banaan met spek

05 Champignons met roomkaasvulling
06 Lolly's van comté met spek

07 Gegrilde pruimen met spek

08 Falafel uit de oven

09 Blini's met gerookte forel

10 Kaasballetjes in een jasje

11 Spiesjes met gepaneerde garnalen

CRACKERS EN BLADERDEEGHAPJES

12 Crackertjes met sesam

13 Grissini met serranoham

14 Palmiers met ham, mosterd en comté
15 Snackstengels met kaas

16 Zonnige taart met tapenade

17 Pizzastengels met chorizo en ricotta
18 Parmezaankoekjes met sesam

19 Soesjes met geitenkaas en basilicum
20 Geitenkaassnoepjes met honing
21 Bladerdeeghapjes met makreel

BROOD EN PIZZA

22 Pizza met champignons en paprika

23 Minipizza's met vijgen en geitenkwark
24 Minipizza's met courgette en geitenkaas
25 Pizza op een stokje

26 Knoflookbrood

21 Borrelbrood met reblochon

TOAST EN SPREADS

28 Toast met lomo en pesto van artisjok
29 Spread van paprika en linzen

30 Crostini met foie gras

31 Voorjaarstoast met ricotta

32 Hummus van rode biet

33 Crackers met uienconfituur

34 Toast met tomaat en ham

35 Toast met ham en roomkaas

36 Sardinade met grapefruit
37 Tonijnrillettes
38 Hummus met ingelegde citroen

GLAASJES

39 Creme van rode hiet met yoghurt

40 Tonijntartaar met gember

41 Zalmtartaar met appel

42 Ananas-avocadoglaasjes met garnaal
43 Quinoaglaasjes met tomaat en munt
44 Knolselderijcreme met hazelnoten

45 Andalusische gazpacho

46 Gazpacho van wortel met kokosmelk
41 Doperwtencréeme met munt

ZOETE HAPJES

48 Aardbeien met karamel
49 Gegrilde ananasspiesjes
50 Spiesjes met zomerfruit
51 Tiramisucreme met bramen
52 Eton mess met rode bessen

53 Rijstpudding met kokosmelk en limoen

54 Panna cotta met frambozen en citroen-
verbena

55 Chocolademuffins met gepofte rijst
56 Chocoladekoekjes met pistache

DRANKJES

57 Caipirinha met frambozen

98 Mojito

59 Cosmopolitan a la Manhattan
60 Citruscocktail

61 Pimm'’s cocktail

62 Verfrissende cocktail met gember en
citroen

63 Aardbeiensmoothie met basilicum
64 Vitaminedrankje met aardbeien
65 Tomatensap met pit

BOODSCHAPPENLIJSTJES

REGISTER PER INGREDIENT



MAAR TOCH EERST
EEN PAAR WOORDEN...

OMDAT WE IN ONS DRUKKE LEVEN MAAR WEINIG TIJD HEBBEN OM TE KOKEN, KRIJG JE IN
DIT BOEK 65 ORIGINELE RECEPTEN AANGEREIKT DIE IN EEN HANDOMDRAAI KLAAR ZIJN!

Kijk je er wel naar uit om een borrel te organiseren en je vrienden eens goed
te verwennen, maar heb je geen zin om superlange recepten te ontcijferen?
Vergeet die saaie chipjes, pinda’s en veel te zoute of vette zoutjes en kies
voor verse producten en nieuwe en veelzijdige combinaties. Eén ding is zeker:
je gasten willen absoluut vaker hij jou borrelen!

Ontdek snel deze 65 recepten die gemakkelijk te volgen en te bereiden zijn en
organiseer zo telkens weer een originele en heerlijke borrel! Hier vind je het
allerbelangrijkste: je hoeft alleen maar de pijltjes te volgen. En zo waar als
twee keer twee vier is, weet je met deze 65 recepten wonderen te verrichten!

DE METHODE IS SIMPEL: bekijk eerst de foto met het eindresultaat zodat je een
beeld hebt en kijk alle stappen eventjes door. Ga dan aan de slag: begin bij het
eerste plaatje, volg de pijltjes en maak het recept. Hoe simpel kan koken zijn!
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WRA PS VOOR 4 PERSONEN
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03 SNOEPTOMAATJES
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