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Invoering*  

 

Welkom bij de Cosori Dual Zone Airfryer   

Gefeliciteerd met uw nieuwe Cosori Dual Zone Air Fryer! Dit moderne keukenapparaat biedt talloze mogelijkheden om 

gezonde, lekkere en snelle maaltijden te bereiden. De Dual Zone-technologie is een ware revolutie in de wereld van 

airfryers, omdat u hiermee twee compleet verschillende gerechten tegelijk kunt bereiden – in slechts één apparaat!   

Of het nu gaat om ontbijt, lunch, diner of tussendoortjes, dit receptenboek is speciaal ontworpen om u te laten zien 

hoe eenvoudig en veelzijdig koken met uw Cosori airfryer kan zijn.   

 

Voordelen van koken in twee kamers tegelijk 

De Dual Zone airfryer biedt een aantal onovertroffen voordelen:   

1. **Tijdbesparing:** Bereid hoofdgerechten en bijgerechten tegelijkertijd, zodat u niet hoeft te wachten tot de eerste 

portie klaar is.   

2. **Flexibiliteit:** Verschillende kooktijden en temperaturen? Geen probleem! Elke kamer kan individueel worden 

aangepast.   

3. **Meer variatie:** Tover in één stap twee totaal verschillende gerechten op tafel, zonder dat de smaken vermengd 

raken.   

4. **Energie-efficiëntie:** In plaats van twee aparte apparaten te gebruiken, bespaart de Dual Zone-technologie 

energie en moeite.   

 

Of u nu tegelijkertijd knapperige frietjes en sappige kip wilt bereiden of een vegetarisch gerecht wilt combineren met 

een zoet dessert – uw Cosori airfryer maakt het mogelijk!   

 

Tips voor het gebruik van de Match- en Sync-modi**   

Om het maximale uit uw Dual Zone Air Fryer te halen, kunt u het beste de twee hoofdmodi gebruiken:   

 

- **Match-modus:** Perfect als u hetzelfde gerecht in beide compartimenten wilt bereiden. Stel simpelweg één keer 

de temperatuur en de kooktijd in, de frituurpan doet de rest. Ideaal voor grotere hoeveelheden friet of snacks.   

- **"Synchronisatie"-modus:** Gebruik deze modus als u twee verschillende gerechten met verschillende 

temperaturen of kooktijden tegelijkertijd wilt bereiden. De frituurpan past de kooktijd automatisch aan, zodat beide 

kamers gelijktijdig klaar zijn. Ideaal voor combinaties van bijvoorbeeld zalm en groenten of vlees en bijgerechten.   

**Tip:** Begin met eenvoudige combinaties om uzelf vertrouwd te maken met de functies. Probeer bijvoorbeeld 

“Frietjes & Kippenvleugels” of “Groenten & Visstaafjes”.   

Met deze basisprincipes bent u goed toegerust om uw nieuwe airfryer creatief en efficiënt te gebruiken. Laten we beginnen en de eerste gerechten op tafel 

toveren!          

1: Basisprincipes van de Dual Zone Airfryer**   
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Inzicht in de technologie van twee kamers**   

Dankzij de dubbele kamertechnologie van de Cosori Dual Zone airfryer is het een veelzijdig en efficiënt 

keukenapparaat. Dankzij de twee compartimenten kunt u verschillende gerechten tegelijkertijd bereiden, zonder dat 

de smaken zich vermengen. Elke kamer kan onafhankelijk worden ingesteld, waardoor u flexibel bent in het gebruik 

van twee verschillende temperaturen, kooktijden of bereidingsmethoden.   

Bijzondere kenmerken van de tweekamertechnologie:**   

- **Twee gerechten, één stap:** Ideaal als hoofdgerecht en bijgerecht.   

- **Geen smaakoverdracht:** Aparte kamers houden de smaken gescheiden.   

- **Individuele controle:** Elke kamer werkt onafhankelijk, voor maximale controle.   

 

Hoe haal je het maximale uit de Match- en Sync-modi**   

1. **Match-modus:** - Deze modus is ideaal als u hetzelfde gerecht in beide compartimenten wilt bereiden.   

   - **Voorbeeld:** Twee porties friet in verschillende hoeveelheden. Stel de temperatuur en tijd in één kamer in, druk 

op "Match" en de tweede kamer zal dezelfde instellingen aannemen.   

2. **"Sync"-modus:** - Gebruik deze modus wanneer de gerechten in de kamers verschillende kooktijden of 

temperaturen nodig hebben, maar tegelijkertijd klaar moeten zijn.   

   - **Voorbeeld:** Een sappige kip in kamer 1 en knapperige aardappelpartjes in kamer 2. De frituurpan past de 

instellingen zo aan dat beide gerechten perfect synchroon worden gegaard.   

**Tip:** Zorg ervoor dat de kooktijden van de ingrediënten niet te veel van elkaar verschillen, zodat ze optimaal op 

elkaar aansluiten.   

 

Perfecte combinaties: Welke gerechten passen goed bij elkaar?**   

Niet alle gerechten zijn even geschikt om tegelijkertijd te bereiden. Hier zijn enkele bewezen combinaties die optimaal 

werken in de Dual Zone:   

 

- **Hoofdgerecht + bijgerecht:**   

  - Zalmfilet (kamer 1) & dille-aardappelen (kamer 2) - Kippenvleugels (kamer 1) & zoete-aardappelfrietjes (kamer 2)   

- **Snacks + Snacks:**  - Mozzarella sticks (kamer 1) & courgette chips (kamer 2)   

  - Krokante falafel (kamer 1) & geroosterde kikkererwten (kamer 2)   

- **Gezond + Zoet:**    - Groente roerbak (kamer 1) & bananenchips (kamer 2)   
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Verzorgings- en reinigingstips**   

Om ervoor te zorgen dat uw airfryer langdurig optimaal blijft werken, kunt u het beste de volgende tips volgen:   

 

1. **Maak na elk gebruik schoon**: - Verwijder resten en vet met een zachte spons en een mild schoonmaakmiddel.   

   - De uitneembare manden zijn vaak vaatwasserbestendig – raadpleeg hiervoor de handleiding.   

2. **Gebruik geen schurende schoonmaakmiddelen**: - Om de antiaanbaklaag van de mandjes te beschermen, mag 

u geen schurende schoonmaakmiddelen of keukengerei gebruiken.   

3. **Controleer regelmatig:** - Maak de luchtinlaat en -uitlaat van tijd tot tijd schoon met een vochtige doek om een 

optimale luchtcirculatie te garanderen.   

 

Stel temperaturen en kooktijden correct in**   

Voor een perfect resultaat is het van cruciaal belang dat u de temperatuur en tijd correct instelt. Hier is een overzicht 

van enkele veelvoorkomende ingrediënten:   

 

| **Ingrediënt** | **Temperatuur (°C)** | **Kooktijd (minuten)** | **Tip** |   

|------------------------|---------------------|-----------------------|---------------------------------------| 

| Friet | 190 | 18–22 | Halverwege omdraaien |   

| Kippenvleugels | 200 | 20–25 | Inwrijven met kruiden |   

| Zalmfilet | 180 | 12–15 | Verfijn met citroen en kruiden |   

| Zoete aardappelblokjes | 190 | 18–22 | Besprenkel lichtjes met olijfolie |   

| Chocolade Lava Cake | 160 | 8–12 | Vet de mand licht in |   

 

**Tip:** Experimenteer met verschillende temperaturen en tijden om uw eigen perfecte instellingen te vinden!   

 

Met deze basisprincipes bent u klaar om het maximale uit uw Cosori Dual Zone Air Fryer te halen. Veel kookplezier!          
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Ontbijtduo's 
 

 

Krokant spek & goudbruine rösti   

 

Porties:** Voor 2 personen   

 

Ingrediënten:**   

- **Spek:** 6 plakjes - **Rösti:** - 300 g aardappelen - 1 kleine ui - 1 ei - Zout en peper naar smaak - 2 el olie   

 

Functies en instellingen:**   

- **Stipje:** 

  - Kamer 1   

  - **Modus:** Airfryen   

  - **Temperatuur:** 200 °C   

  - **Tijd:** 8–10 minuten   

- **Gebraden:**   

  - Kamer 2   

  - **Modus:** Airfryen   

  - **Temperatuur:** 190 °C   

Tijd:** 15 minuten (na 8 minuten omdraaien)   

 

Voorbereiding:**   

1. **Bereid de Rösti:** Schil de aardappelen, rasp ze grof, knijp ze droog en meng ze met de gesnipperde ui, het ei, 

zout en peper. Vorm kleine rösti en bestrijk ze licht met olie.   

2. **Bereid het spek en de rösti tegelijkertijd voor:** Leg de plakjes spek in kamer 1 en de rösti in kamer 2.   

3. **Startfunctie:** Gebruik Dual Zone, stel de “Sync”-modus in.   

Voedingswaarden (per portie):**  - Calorieën: 320 kcal - Eiwit: 12 g - Vet: 18 g - Koolhydraten: 28 g   
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Ontbijtbroodjes en luchtige roerei   

 

Porties:** Voor 2 personen   

Ingrediënten:   

- **Broodjes:** 2 kleine broodjes   

- **Roereieren:**   

  - 4 Eieren   

  - 2 eetlepels melk   

  - 1 el Boter   

  - zout en peper   

Functies en instellingen:**   

- **Broodje:**   

  - Kamer 1   

  - **Modus:** Bakken   

  - **Temperatuur:** 190 °C   

  - **Tijd:** 6–8 minuten   

- **Roereieren:**   

  - Kamer 2   

  - **Modus:** Airfryen   

  - **Temperatuur:** 180 °C   

  - **Tijd:** 10 minuten   

 

Voorbereiding:**   

1. **Rolls voorbereiden:** Plaats de rolls in kamer 1.   

2. **Roerei bereiden:** Klop de eieren los met melk, breng op smaak en doe ze in een ingevette, hittebestendige 

schaal in kamer 2.   

3. **Startfunctie:** Activeer de “Sync”-modus zodat beide taken tegelijkertijd worden uitgevoerd.   

Voedingswaarden (per portie):**  - Calorieën: 310 kcal - Eiwit: 16 g - Vet: 15 g - Koolhydraten: 28 g   
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