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~ Inhoudstagel

6 leuke kerstverhaaltjes Samen kerstkoken
voor het slapen gaan - Tomatenroomsoep met
- De Kerstman vermist! zoete aardappelen, wortelen
- Kerstboomstress en gehaktballen
- Een brief voor Ronny _ Mini-rendier’hamburgertje
_ Een verhaaltje voor het slapengaan - Fruitsneeuwman
- Tijd om op te staan! - Warme cola met
- Komen eten! gember en citroen
! - Zandkoekjes bakken
| Knutselen, spelen en leren _ Ronny’s chocolademousse
- Bakken met zoutdeeg met banaan en honing
- Kerst-doolhof - Ronny’s donuts

- Zoek de 10 verschillen

- Woordzoeker

_ Kindvriendelijke “Wist je datjes?”

- “Wist je datjes?” voor de echte fans






De Kerstman
vermist/




Het was al ver voorbij middernacht.
Ronny keek ongeduldig, voor de tiende keer,
door het raam naar buiten.

Maar de Kerstman was nog steeds nergens te
bespeuren. ‘Hij had hier toch al zeker twee uur
geleden moeten terug zijn’, dacht Ronny.

‘Er zal toch niks ergs gebeurd zijn?’

Hij was er niet gerust in.

Zoals altijd was de Kerstman ‘s avonds
met de slee en zijn rendieren op
verkenningstocht vertrokken.

Want elk jaar worden er nieuwe huizen en
appartementen bijgebouwd

of worden woningen gesloopt.
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En de Kerstman mocht er niet aan dénken
dat hij daardoor kinderen zou vergeten
of cadeautjes op het foute adres

zou achterlaten.

Om dat te voorkomen doet de Kerstman
elke avond verkenningstochtjes.
Zoals ook vandaag.

Die duren helemaal niet zo lang,
hooguit enkele uurtjes.
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Maar deze avond was dus anders.

Ronny wist dat er iets aan de hand was.

‘Stel je voor dat de Kerstman uit zijn slee is gevallen!’
Dan zal Kerstmis afgelast moeten worden en

sullen de kinderen dit jaar geen cadeautje krijgen!’

Ronny mocht er niet aan denken...

Hij trok zijn dikke wintervest aan,

zijn wollen muts en handschoenen,

zijn gebreide sjaal en ging op zoek.

Nét als hij de deur achter zich dicht deed,
hoorde hij een vertrouwde stem hoog in de lucht.
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‘Ronny, wat ben Jij van plan?’
Met een sierlijke zwier gleed de slee uit de lucht,
recht naar beneden.

De Kerstman maande zijn rendieren aan om netjes
naast het kersthuisje te stoppen en kwam even
later naar Ronny gesloft,

‘Wat ben ik opgelucht!’ Zej Ronny.

‘Ik kwam jou net zoeken.

Je bent véél later dap anders terug.

Ik was héél erg ongerust!’

‘Maar... Wat zie Je er zo moe uit!

Wat is er gebeurd?’

‘Je raadt nooit wat ik heb meegemaakt’,
zei de Kerstman met een diepe zucht.
‘Kom, ik leg het je uit

bij een kopje koffie.’

~Wist je dat? ——
Wist je dat de Kerstman op
een heel speciale manier

eet en drinkt?

Om zijn snor en baard niet
vuil te maken tuit hij zijn
lippen en gebruikt hij vaak

een rietje!
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Maak zelf koekjes van

Bakke“ Me{r ZOU{rdeeg zoutdeeg om te versieren

15 minuten kneden
en vormen

o yur droogtijd

Benodigdheden

« 1 kopje bloem

. 1/2 kopje zout

. 1/2 kopje water

. Uitsteekvormpjes

. Verf of stiften voor versiering

(na het drogen)

Bereidingswijee

Meng de bloem en het zout samen

in een grote kom.

Voeg langzaam het water toe en kneed
het tot een stevig deeg.

Strooi wat bloem op de tafel en

rol het deeg uit met een deegroller.
Gebruik de uitsteekvormpjes om leuke vormen te maken,
zoals sterren of poppetjes.

Bak ze 1 uur in de oven op 100°C.
Versier de koekjes na het drogen

met verf of stiften.
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De Kerstman is de
weg kwijt in het
sneeuwrijke bos.
Help hem om bij
Ronny te geraken,
zodat ze samen de
cadeautjes kunnen
inpakken!

Opdracht;

Teken of volg het
Juiste pad van de
Kerstman (Start)
naar Ronny (Finish),
maar let op!

Niet alle paden
leiden naar Ronny...




DENNENNAALDEN
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Tomatenroomsoep met

20ete aardappelen,

Een lekkere, romige soep
vol groenten en
kleine gehaktballetjes.

wortelen en gehakstballen  rerfect om op te warmen

30 min bereiden
benodigdheden voor
1 persoon

Benodigdheden

. 1 zoete aardappel

. 1 wortel

. 1 tomaat (groot)

« 1 eetlepel room

« Kkleine gehaktballetjes
« 1 theelepel olijfolie

. 300 ml water

. Zout en peper

Bereidingswijze

Schil de zoete aardappel en wortel en snijd ze in kleine

blokjes van ongeveer 1 cm. Snijd de tomaat in stukjes.

Verhit de olijfolie in een pan en voeg de tomaat, zoete |68
aardappel, en wortel toe.

Bak dit kort aan en voeg daarna 300 m] water toe.

Breng het aan de kook en laat de groenten zachtjes

koken tot ze gaar zijn (+/- 15 min).

Voeg de room toe en roer goed door.

Voeg de gehaktballetjes toe aan de soep en laat ze nog

10 min meekoken tot ze gaar zijn.

Breng de soep op smaak met zout en peper.

Tip: Als je niet van stukjes houdt, kan je de soep
eerst mixen voor je de gehaktballetjes toevoegt.



De Kerstran en zyn 2 FlpY

Kom je mee op avontuur naar de magische werkplaats van de
Kerstman? In De Kerstman en zijn Twaalfde Elf maak je kennis met
Ronny, de grootste elf van allemaal! Terwijl de andere elfen klein
en snel zijn, is Ronny groot en een beetje anders. Maar hij heeft

een speciale gave: hij is de allerbeste kok!

In dit boek vol feestelijke magie neem je een kijkje achter de
schermen van de Noordpool. Ontdek vrolijke verhaaltjes om
voor te lezen, help Ronny met uitdagende woordzoekers en
probeer samen met je ouders de lekkerste kerstgerechten te
maken. Van koekjes tot chocolademousse —

Ronny’s recepten maken van elke kerst een feest!

Dit boek is perfect voor kinderen die houden van

verhalen, spelletjes en samen koken in de kersttijd.

Laat je betoveren door de avonturen van =\
de Kerstman, zijn elfen en vooral door de gezellige /

sfeer die Ronny en zijn recepten brengen.

Lach, lees, zoek en kook — het is kersttijd!
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