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Graag neem ik je mee op een avontuurlijke reis in de wereld van taartdecoratie, dus
neem je fondant in de hand en bereid je voor om aan de bak te gaan!

Om te beginnen: dank je wel dat je dit boek hebt geopend - je bent hoe dan ook zelf
al een taarttopper! Misschien had je al interesse in taartdecoratie, of misschien werd
je gewoon enthousiast door de vrolijke dieren op het omslag. Ze lijken misschien
ingewikkeld om te maken, maar je zult snel zien dat ook jij het kunt!

Uit naam van mijn bedrijf Cake Dutchess post ik regelmatig instructievideo’s op
Facebook en Instagram, die veel worden bekeken. Projecten die op het eerste gezicht
misschien moeilijk lijken, breek ik op in (letterlijk en figuurlijk) behapbare vormen.
Elke stap is makkelijk te volgen — en het resultaat mag er altijd zijn!

Een taart decoreren hoeft niet uren te duren en hoeft al helemaal niet ingewikkeld
te zijn. Het klinkt misschien cliché, maar met een beetje oefening kan iedereen het
leren. Dit boek is niet alleen een feest voor beginners, maar ook de kers op de taart
voor de ervaren decorateur. Zo vind je tal van tijdbesparende tips en tricks voor het
boetseren van je feestbeesten.

Over het thema van dit boek hoefde ik niet lang na te denken. Niemand kan een
schattige puppy of grappig aapje weerstaan - al zijn ze wel bijna te lief om op te
eten! Voor de selectie van dieren heb ik mijn fans gevraagd wat zij wilden zien. De
lijst met feestbeesten in dit boek is te danken aan hen, van de brutale ringstaartmaki
tot de Schotse hooglander met poedersneeuw.

Met trots presenteer ik je mijn eerste boek voor het boetseren van taarttoppers in
het Nederlands! Ik kan niet wachten tot ik deze passie met je kan delen en ik hoop
dat je er veel van opsteekt. Hopelijk krijg je zelf de smaak te pakken en kom ik jouw

creaties online tegen!

Zullen we beginnen?
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