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1 JANUARI

==

GELUKKIG NIEUWJAAR!

Hoe waren de bubbels gisteravond? En kwamen ze uit
Nederland? Want dat kan tegenwoordig, en ze worden elk jaar
beter. Steeds meer Nederlandse wijnmakers maken namelijk
ook sprankelende wijn, vaak volgens de méthode traditionnelle;
dezelfde manier als in Champagne. Vooral in Zuid-Limburg
worden verrassend goede mousserende wijnen gemaakt, van
druiven als johanniter, souvignier gris of pinot noir. Wellicht
een idee voor tijdens de nieuwjaarsborrel vandaag.

Proost op een heerlijk 2026!
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2 JANUARI

WIJNMAKEN

Wat is maceratie?

Maceratie, ook wel schilcontact, is het proces waarbij de
druivenschillen, pitten en soms ook de steeltjes na het persen
in contact blijven met het sap. Hierdoor komen kleur, tannines
en aroma’s in het sap terecht. Hoe langer de maceratie, hoe
intenser de kleur en structuur van de wijn. Dit gebeurt met
blauwe druiven altijd, omdat het sap van die druiven zelf
nog ongekleurd is. Als het sap van witte druiven schilcontact
krijgt wordt de wijn oranje!
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3 JANUARI

WIJNSTIJL

Natuurwijn

Natuurwijnen worden met zo min mogelijk menselijke invlioed
gemaakt. Denk aan toegevoegde gisten, amper of geen
sulfieten, spontane fermentatie, kunstmest en ga zo maar
door. Het resultaat? Wijnen die vaak troebel zijn, een funky
smaak hebben en zeker stof tot discussie geven. Hier komen
we nog een paar keer op terug in de kalender.
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